Serviervorschlag:

Perfekt erganzt durch Feldsalat mit
Birnenspalten und gehackten Wal-
nussen oder grinen Salatvariationen.

www.sinus-individuell.de

Zwiebel-Kase Schnitte vegetarisch
180 g TK Art. Nr. 048905

Produktbeschreibung:
Lockerer Teigboden mit einer herzhaften Zwiebelmasse belegt.

Zubereitungsempfehlungen:

Konvektomat: Unaufgetaut ca. 25 Minuten bei 175° C im vorgeheizten Konvektomat backen.
Backofen: Unaufgetaut ca. 25 Minuten bei 175° C im vorgeheizten Backofen (Heif3luft) backen.

Teigboden: WEIZENMEHL, Pflanzenmargari- Inhalt pro Karton: 40x 180 g Energie:

ne (Palmfett), EIER, Wasser, Zucker, Jodsalz.  Kartons pro Lage: 10 Fett:

Belag: Zwiebeln (62,8 %), QUARK, EIER, Pflan-  Kartons pro Palette: 60 davon ges. FS:
zenodl (Raps), GRIESS, GOUDA (4 %), KON- EAN-Karton: 4014719489052 T e
DENSMILCH, Gewlrze, Backpulver (E 450, davon Zucker.'
341, 500), Jodsalz. Mindesthaltbarkeitsdatum: 12 Monate :

Gesamteiweif}:
Salz:

Allergene*

Glutenhaltiges Getreide, Ei, Milch

Telefon +49 (0)7171

Telefax +49 (0)71 71/104 77-23
E-Mail bestellung@gourmetland-tk.de

* Diese Angaben beziehen sich ausschlieBlich auf die laut Rezeptur eingesetzten Zutaten. Grundsatzlich weisen wir darauf hin,

dass entlang der Herstellungskette Kreuzkontaminationen nicht vollkommen ausgeschlossen werden konnen.



