
Produktbeschreibung: 
Herzhafte Spinatfüllung mit luftigem Blätterteig umhüllt.

Zubereitungsempfehlungen: 
Konvektomat: Tiefgefrorene Rollen im vorgeheizten Konvektomaten bei 190° C Heißluft ca. 35 Minuten goldbraun backen.
Backofen: Tiefgefrorene Taschen im vorgeheizten Backofen (Heißluft) bei 180° C ca. 40 Minuten backen.

Blätterteigrolle mit Blattspinat
Art. Nr. 048035180 g TK

Inhalt pro Karton: 40 x 180 g
Kartons pro Lage: 8
Kartons pro Palette: 96
EAN-Karton: 4014719480356

Mindesthaltbarkeitsdatum: 15 Monate

Blattspinat 19 %, WEIZENMEHL, Pflanzen-
margarine (Palmfett, Wasser, Emulgator: 
Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren 
E471, Speisesalz, Säureregulatoren: Citro-
nensäure E330, Natriumcitrat E331), Was-
ser, Dreikorn (HAFER, ROGGEN, GERSTE)  
Knödelbrot (WEIZENMEHL, Wasser, Hefe, 
WEIZENMEHL, Zucker, Traubenzucker, Jod- 
salz (Speisesalz, Kaliumjodat), pflanzliches 
Fett (Palm)), Zwiebeln, HAFERFLOCKEN, 
Semmelbrösel (WEIZENMEHL, Salz, Hefe), 
Salz, Rapsöl, Zucker, Würze (Speisesalz, 
Maltodextrin, Zucker, Aroma, Gewürze,  
Palmfett), modifizierte Stärke, HAFERKLEIE, 
Gewürze, MICHEIWEISS.

Zutaten

Allergene*

Glutenhaltiges Getreide, Milcheiweiß

Logistische Daten Nährwertangaben

www.sinus-individuell.de

vegetarisch

Serviervorschlag: 
Köstliche Beilage zu Lammkoteletts 
oder Lachs, auch allein ein Genuss.

Energie:  966 kJ / 232 kcal

Fett:  13,1 g
   davon ges. FS: 6,5 g 

Kohlenhydrate:  23,7 g
   davon Zucker:  0,8 g

Gesamteiweiß:  4,2 g

Salz:  1,5 g
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Bestellungen unter:

Telefon +49 (0)71 71/1 04 77-0
Telefax +49 (0)71 71/1 04 77-23
E-Mail bestellung@gourmetland-tk.de
WULFF convenience & more




